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FAGELBROHUS

JAGARENS JULMIDDAG 2018

Det hdr dr julmiddagen for dig som dr trétt pa Janssons och risgrynsgrét — och istdllet vill
njuta av julens smaker i en ny, 6verraskande Iéicker tappning!

JAGARENS FORATTBORD

Vi serverar ett urval av:
Rodbetsgravad lax med pepparrotskrém « Farska & rokta rékor « Gubbréra med brynt smér
Skagen med Vanernldjrom « Rokt rensteksréra smaksatt med pepparrot
Tunt skivat charkuteri pé vilt med picklad svamp « Tjalknol
Viltpaté med enbér, timjan, svamp, picklade rotfrukter, torkade lingon
Skaldjurssoppa med cognac & krondill + Fisk- & skaldjursterrin, saffran, dill & hummermajonnas
4 Sorters sill; lingon, kryddpeppar, kanel, svartvinbér, 16jrom
Matjessilltérta pé kavring, graslok, farsk ost & brynt smér « Varmrokt sik, majonnas, épple, kapris, dill
Varmrékt Lax med |6jrom, pepparrot, purjolék

VARMRATT

Vilj mellan Jagarens eller Fiskarens tallrik som serveras vid ert bord.

JAGAREN - Rosastekt dovhjort & liten viltwallenbergare, Karljohansvamp,
Vasterbottenkrokett, bakad schalottenldk, bjérnbarssky med oxmarg & persilja

FISKAREN - Bakad torskrygg med stekt &pple, ostronskivling, jordartskocka,
champagnesds smaksatt med saffran, krasse

DESSERT & OST

Svenska gérdsostar med kompott p& havtorn & fréknacke
Kaffegodis & julgodis

Vi serverar ett urval av:
Saffranspannkaka med hjortronsylt & Vispad gradde « Chokladfudgepaj med saltrostade notter
Mjuk Pepparkaka med farskost & lingon « Yoghurtmousse med bldbar & pepparkakssmulor
Inkokta paron - ingeféra, lingon, pomerans « Créme brllée med bjérnbar

Observera att vi dukar upp ett urval av cirka a 5-6 sorter av forratt samt
dessert vid varje servering.




